
AANVRAAG TOT WIJZIGING VAN HET PRODUCTDOSSIER “Limburgse vlaai” 

Datum van de aanvraag: 20/02/2025 

1. Gegevens van de aanvrager: 

Koninklijk Provinciaal Verbond de Brood- en Banketbakkers, Suikerbakkers en 

Ijsbereiders van Limburg (Limburgse Bakkers v.z.w. sedert 2024) 

 

2. Regels die op de wijziging van toepassing zijn  

Artikel 14 van het Besluit van de Vlaamse Regering over de bescherming van geografische 

aanduidingen en oorsprongsbenamingen van landbouwproducten en levensmiddelen, en de 

gegarandeerde traditionele specialiteiten voor landbouwproducten en levensmiddelen  1  

3. Beschrijving van het rechtmatige belang van de aanvrager 

Limburgse Bakkers v.z.w. is een van de oprichtende verenigingen van de v.z.w. Limburgse 

Vlaaibakkers en is als zodanig betrokken bij het bestuur en de handelingen die met Limburgse 

vlaai BGA te maken hebben.  

4. Rubriek van het productdossier waarop de wijziging betrekking heeft 

Duid aan op welke rubriek de wijziging betrekking heeft  

☐ naam  

☒ beschrijving van het landbouw product of levensmiddel  

☐ werkwijze 

☐ het geografisch gebied  

☐ verband 

☒ naam en adres van de autoriteiten die verifiëren of de bepalingen van het productdossier 

worden nageleefd 

5. Beschrijving van en redenen voor de wijziging 

Tijdens het opstellen van het productdossier doorheen 7 jaren is er een rekenfout in de tabel 
van de gewichten geslopen. Door die fout wogen het gros van de Limburgse vlaaien te weinig, 
een correctie hiervan was dus noodzakelijk. De wijzigingen hieronder vanaf punt 2.1 tot en met 
punt 7 zijn doorgevoerd voor de technische verduidelijking van het dossier na uitgevoerde 
controles door FOD Economie.  

 

 
1 onder “wijziging op Unieniveau” verstaan: een wijziging van een productdossier die: a) een wijziging behelst van 
de naam van de beschermde oorsprongsbenaming, of de beschermde geografische aanduiding, of van het gebruik 
van die naam; b) het verband c) betrekking heeft op een gegarandeerde traditionele specialiteit, of d) leidt tot 
verdere beperkingen op het in de handel brengen van het product. Onder “standaardwijziging” wordt verstaan: 
elke andere wijziging van een productdossier die geen wijziging op Unieniveau behelst. 



Wijzigingen in het productdossier 

Deel van het 
producdossier 

wijziging reden 

Punt 1 De naam en de contactgegevens van de 
aanvragers zijn werwijderd en verplaatst 
naar de “begeleidende documentatie”; 
 
‘productcategorie’ is veranderd naar 
‘Gecombineerde nomenclatuurcode’ 
19 – BEREIDINGEN VAN GRAAN, VAN 
MEEL, VAN ZETMEEL OF VAN MELK; GEBAK 
1905 – Brood, gebak, biscuits e, andere 
bakkerswaren, ook indien deze producten 
cacao bevatten; ofwel in bladen, hosties, 
ouwels voor geneesmiddelen, plakouwels 
en dergelijke producten van meel of van 
zetmeel 
 

Aanpassing op de vereisten 
van de Verordening 
2024/1143 

Punt 2.1 
Algemeen 

De volgende woorden zijn toegevoegd: 
- "toegevoegde" naast "kunstmatige 

smaakstoffen". 
- "of tijdens" naast "het bakken". 
- "eventueel een" naast "toplaag". 

Het minimum gewicht is aangepast van 
140 gram naar 130 gram 
De tabel met overzicht van vlaaien 
afhankelijk van type en diameter wordt 
vervangen door een meer gedetailleerde 
tabel met een continu overzicht van 
gewichten vanaf een diameter van 10 cm 
tot 30 cm. 
 

De bakker mag geen 
kunstmatige smakstoffen 
toevoegen, alleen als ze al in 
de grondstoffen aanwezig 
zijn. nabewerking na het 
bakken is niet toegelaten. De 
gewichten zijn gecorrigeerd 
en de tabel is uitgebreid.  

Punt 2.2.1 

Ingrediënten 
voor de bodem: 

De lijst is vervangen door een omschrijving 
waarin eventueel gebruik van een 
bereidingsmiddel voor zachte luxe-degen 
zijn toegevoegd. 
 

De bakker moet voldoende 
flexibiliteit hebben om, 
afhankelijk van de behoefte, 
de hoeveelheid ingrediënten 
aan te passen.  

Punt 2.2.2 
Ingrediënten 
van de vulling 
van een “open 
vlaai” 
Punt 2.2.3 
Ingrediënten 
van de vulling 
van de 
“Kruimels-, 
strooisel vlaai” 
en de “Reep-, 

Het woord "natuurlijke" is verwijderd en 
de woorden "smaakstoffen zoals" zijn 
naast "kaneel" toegevoegd. Het woord 
"kunstmatige" is naast "fruitsmaken" 
toegevoegd. Banketbakkersroom, boter en 
room zijn als ingrediënten toegevoegd. 

Verduidelijking: de bakker 
mag niet zelf kunstmatige 
smaakstoffen toevoegen. 
Smaakstof kan reeds 
aanwezig zijn in grondstoffen.  
 
Verruiming mogelijkheden 
voor de bakker in functie van 
garantie op het behoud van 
zijn eigenheid.  



raster- of deksel 
vlaai” 

Punt 2.2.4 
Ingrediënten 
van de toplaag 

De lijst wordt vervangen door een 
omschrijving waarin het eventuele gebruik 
van "samengesteld product (mix)" als 
grondstof is toegevoegd. Het woord 
"natuurlijke" naast "smaakmaker" is 
verwijderd en "(speculaas)kruiden" zijn als 
mogelijke smaakmakers voor kruimels, 
"knibbelkens", strooisel en "koekskes" 
toegevoegd. "Amandel" is bij "andere 
mogelijke toplagen" toegevoegd. 
 

Verruiming mogelijkheden 
voor de bakker in functie van 
garantie op het behoud van 
zijn eigenheid.  

Punt 4. Bewijs 
van oorsprong 

Verduidelijking van 'dagversheid' 
(maximaal productie dag + 1 dag) is 
omschreven en de documenten die de 
bakker voor een controle nodig heeft, zijn 
opgesomd.  
Informatie dat het deeg kan voor het 
bakken ingevroren worden met 
vermelding van de productiedatum is 
toegevoegd. 
De naam van de producentengroepering 
die het gemeenschappelijke logo beheert, 
is gewijzigd van de Belgische aanvragende 
vereniging Bakkers Vlaanderen – Limburg 
naar 'Limburgse Vlaaibakkers v.z.w.'. 
Andere grammaticale wijzigingen in de 
tekst zijn doorgevoerd.  

Aanbrengen van verder 
verduidelijkheden  

Punt 5. 
Beschrijving van 
de werkwijze 

Informatie dat de “Limburgse vlaai” mag 
niet diepgevroren worden na het bakken is 
toegevoegd.  
Informatie over de labelsticker met het 
gemeenschappelijke logo is toegevoegd. 

Verdere verduidelijking in 
verband met het gebruik van 
labelsticker 

Punt 6.2 De 
faam van de 
“Limburgse 
vlaai” 

Het word “Nederlanden” naast “beide” is 
veranderd naar “landen”.  

Er was een logisch fout 

Punt 7. Bevoegd 
controleorgaan 

De naam en contactgegevens van de 
bevoegde autoriteit in Vlaanderen zijn 
geüpdatet van Het Departement 
Landbouw en Visserij van de Vlaamse 
overheid naar het Agentschap Landbouw 
en Zeevisserij 

De naam en contactgegevens 
zijn veranderd  

Punt 8. 
Etikettering en 
verpakking 

De nummering in veranderd van 8 naar 7. 
De test is herformuleert en er wordt 
duidelijk vermeld dat het 
gemeenschappelijke label ter beschikking 
wordt gesteld door de 

Verdere verduidelijking 



producentengroepering Limburgse 
Vlaaibakkers v.z.w.  

 

Alle wijzigingen van het productdossier zijn standaardwijzigingen omdat ze niet voldoen aan de 

definitie van een Uniewijziging zoals omschreven in artikel 24 van Verordening 2024/1143. 

Wijzigingen in het Enig document 

Deel van het Enig document wijziging reden 

Punt 3.1 Productcategorie  ‘productcategorie’ is 
veranderd naar 
‘Gecombineerde 
nomenclatuurcode’ 
19 – BEREIDINGEN VAN 
GRAAN, VAN MEEL, VAN 
ZETMEEL OF VAN MELK; 
GEBAK 1905 – Brood, gebak, 
biscuits e, andere 
bakkerswaren, ook indien 
deze producten cacao 
bevatten; ofwel in bladen, 
hosties, ouwels voor 
geneesmiddelen, plakouwels 
en dergelijke producten van 
meel of van zetmeel 
 

Aanpassing op de vereisten 
van de Verordening 
2024/1143 

Punt 3.2. Beschrijving van het 
product waarvoor de in punt 
1 vermelde naam van 
toepassing is 

De volgende woorden zijn 
toegevoegd: 
- "toegevoegde" naast 
"kunstmatige smaakstoffen". 
- "of tijdens" naast "het 
bakken". 
- "eventueel een" naast 
"toplaag". 
Het minimum gewicht is 
aangepast van 140 gram naar 
130 gram 
De tabel met overzicht van 
vlaaien afhankelijk van type 
en diameter wordt vervangen 
door een meer gedetailleerde 
tabel met een continu 
overzicht van gewichten 
vanaf een diameter van 10 
cm tot 30 cm. 
Naast "dagvers product" is de 
volgende toevoeging gedaan: 
"(maximaal productie dag + 
één dag)". 

Verduidelijking: de bakker 
mag niet zelf kunstmatige 
smaakstoffen toevoegen. In 
de grondstoffen kunnen wel 
smaakstoffen aanwezig zijn.  
 
Verdere verduidelijking: 
vanaf NA het bakken geen 
nabewerking meer.  
 
Correctie foutieve gewichten 
en uitbreiding tabel.  



Punt 3.6 Specifieke 
voorschriften betreffende de 
etikettering van het product 
waarnaar de geregistreerde 
naam verwijst. 

Informatie over het 
gemeenschappelijk label is 
anders verwoord en 
informatie over de label-
sticker met het 
gemeenschappelijk label is 
toegevoegd. 
De naam van de 
producentengroepering die 
het gemeenschappelijk label 
beheert, is gewijzigd van de 
Belgische aanvragende 
vereniging Bakkers 
Vlaanderen – Limburg naar 
'Limburgse Vlaaibakkers 
v.z.w.'. 

Vermelding van de nieuwe 
officiële entiteit die de 
beheerder van het label is.  

Punt 5.2 De faam van de 
“Limburgse vlaai” (de derde 
laatste alinea)  
 

Het word “Nederlanden” 
naast “beide” is veranderd 
naar “landen”.  

Er was een logisch fout 

 

Alle wijzigingen van het Enig document zijn standaardwijzigingen omdat ze niet voldoen aan de 

definitie van een Uniewijziging zoals omschreven in artikel 24 van Verordening 2024/1143. 

6. Het geconsolideerde Product dossier 

xxx 

7. Het geconsolideerde Enig document 

xxx 

 


